apelizers hoofdgerechlen

hoofdgerechten worden geserveerd met verse friet

HELE DORADE 26.5
BROOD 6.5 citroen | rozemarijn | tijm | venkel | gegrilde groene asperges | fleur de sel

geweldenaer desem wit | Toomboter met zeezout Wijntip: Nebla verdejo of LaCheteau Muscadet Sevre et Maine

aioli
TONIJN STEAK 28.5

zwarte rijst | limoen | paksoi | shii-take | edamame sojabonen | salsa verde
Wigntip: Trovati Pinot Grigio

PATA NEGRA 17.5

80gr jamon iberico 24 maanden gerijpt | olijfolie
cornichon | grissini

ZEETONG (450GR) 39.5
gegrilde citroen | remoulade
ITALIAANSE CHACUTERIE 18.5

' . ' Wigntip: LaCheteau Muscadet Sevre et Maine
prosciutto crudo | salame milano | coppa di parma
olijven | grissini PASTA GAMBA 25.5
knoflookroom | basilicumolie | bosui | wortel | grana padano
Wigntip: Le Croquant Sauvignon Blanc

= /:/ > VO OI’Q ereChten SURF & TURF 26.5

kalfsoester | black tiger gamba | romanesco | kalfsjus | schaaldieren saus
Wigntip: False Bay Chardonnay of Lenotti Rosso Passo
BURRATA DI BUFALA 15.5

rode, gele en chioggia biet
aceto balsamico | little gem

PARELHOEN SUPREME 21.5
zoete aardappel | chorizo | spitskool

Wijgntip: Lenotti Rosso Passo
pistache
. IBERICO RIB FINGERS (200GR) 24.5

W N /:\( 0 \ BUIKSPEK MET GAMBA'S 16 lak van dutch head the bastard
/ AN / .. .

\ *,‘i \'.//\\‘c\ P watermeloen | dutch head the bastard Wijntip:Terres Quero Malbec
§ \ ///\/\ brickdeeg | frisee | zoetzure
£ TN N komkommer FLAT IRON STEAK - GRAINFED URUGUAY ANGUS (200GR) 28.5
H /
= I chimichurri | bimi
g TONIJN TATAKI 15 Wigntip: Feudo Arancio Passiari
g wakamé | edamame sojabonen | sesam
g POMPOENSOEP 7.5 ponzu | sojaparels | wasabi TOURNEDOS - GRASSFED IRELAND ANGUS (200GR) 32.5
S room | pompoenpitten zoetzure komkommer | tempura zeewier cipolline all’aceto balsamico | rode portsaus
E chips Wijntip: El Coto Rioja Crianza
= TOM KHA KAI SOEP 7.5
= kippendij | paksoi STEAK TARTAAR 15.5 CHATEAU BRIAND - GRASSFED IRELAND ANGUS (400GR) (VANAF 2P) 38.5 P.P.
§ shii-take little gem | pickles | gepocheerd ei rode port-, champignon- of stroganoffsaus
:’Z salsa verde | brioche Wigntip: 3 Passo Rosso
= BISQUE D'HOMARD 9.5
1= . RUNDERCARPACCIO 15 GELE GROENTE CURRY 22.5
E cognac | rivierkreeft . . .
= truffelmayo | grana padano zwarte rijst | geroosterde groenten | naanbrood | cassave chips | pickles
(=2

pijnboompitten | rucola rode peper

+ GAMBA'S 5
+ KIP 4
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dessert

RIJSBERGSE BOERENJONGENS 9.5

mascarpone-limoencreme | gegrilde ananas | black hawaii ijs | dutch head the
bastard | stroopwafel crumble

HALF BAKED 9.5

cookie dough | pistache ijs | gekarameliseerde witte chocolade | pistache
crunch

CHOCO BROWNIE 8.5

compote van rood fruit | gianduja | straciatella ijs
Tip: Dow’s Nirvana port

PECAN TOFFEE MERINGUE 8.5
meringue | pecannoten | dulce de leche

IJSMACARON 9.5
mango-passievrucht | compote exotique | amandelkoek

DAME BLANCHE 8.5
vanille ijs | warme chocoladesaus | slagroom

COUPE SORBET 9.5
3 soorten sorbetijs | vers fruit | vruchtencoulis | slagroom | amandelkoek

KAASPLANK 14.5

4 wisselende kazen | vijgen-amandelbrood | walnoten | appelstroop
Tip: Pedro Ximénez

AFFOGATO 5.5
bol vanille ijs | espresso | chocolade

SCROPPINO 10.5
absolut vodka | cava | citroensorbet

Limoncello S. Maria 5.5 PORNSTAR MARTINI 11.5

Disaronno Originale 5.5 absolut vanilia vodka | vanille | passievrucht
Frangelico 5.5 ESPRESSO MARTINI T1.5

Samgﬁca S. Maria 5.5 dutch head the bastard | kahlua | espresso
Tia Maria 5.5 .

Licor 43 5.5 Irish Jameson 8.5

Baileys 5.5 Dutch Dutch Head The Bastard 8.5
CointTeau 5.5 French Grand Marnier 8.5

Dom Benedictine 6.5 Spanish Tia Maria 8.5

Calvados 5.5 Cafe 43 Licor 43 8.5

Drambuie 5.5 Italian Disaronno Orginale 8.5

Grand Marnier 5.5 Mexican Kahlua & Tequila 8.5

Monkey Shoulder 6.5 Brazilian Cachaca 8.5

Four Roses Bourbon 6.5 Ba:%ados BQFbU 8.5

Chivas Regal 12 years 8.5 Baileys Baileys 8.5

Aberlour 12 years 8.5 Tiramisu Amaretto 8.5

The Glenlivet founders reserve 8.5 Dom Dom Benedictine 8.5

Martell VS 6.5 Spekkoek Bandoeng 8.5

Henessy VS 8.95 Stroopwafel Seijlmaker 8.5

Rémy Martin VSOP 8.95 Zeerovers white & dark rum 8.5

Dutch Head The Basterd 6.5 La Barraquito Licor 43 | gecondenseerde melk

Dutch Head Danny Vera 6.5 | dubbele espresso 9.5



https://rutgerbakt.nl/dessert-recepten/recept-affogato-espresso-ijs/

